.

Feinheiten aus Omas Kiche

Scheiben vom Rauchlachs
serviert auf frischen Reibekuchen, dazu Krautersenfschaum
14,90 €

Sauerlander Rehragout
mit feinen, geschmorten Wiesenchampignons in pikanter Sauce,
dazu geben wir Apfelkompott mit Preiselbeer-Konfitt
& Butterspatzle
1750 €

Medaillons vom Schweinefilet
unter einer gratinierten Krauterhaube mit Senf
von der Schwerter Muhle,
dazu pikant abgeschmeckter Griinkohl
& knusprige Bratkartoffeln
19,00 €

Gebratene Kalbsleber
serviert auf frischnem Blattspinat mit Kirschtomaten & Cashewkernen,
dazu Scheiben von luftgetrocknetem Landschinken & Bratkartoffeln
20,00 €

Medaillons vom Hirschkalb aus der Region
unter einer Haselnuss-Kruste auf Sauerkirschsauce serviert,
dazu Butterspatzle und glacierter Rosenkohl
2250 €

Gourmetteller
Medaillons vom Reh, Hase, Wildschweinfilet
mit feinen Pfifferlingen und frischen Wiesenchampignons
in pikanter Wildrahmsauce,
dazu gefiillte Williamsbirne mit Preiselbeer-Konfitt,
Apfelrotkohl & gemischte Kartoffelbeilagen
2490 €

* ok kK
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