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in der Region zu Hause

Hotel - Restaurant

ZUM HACKSTÜCK

am Freitag, dem 09. Marz ab 18.00 Uhr
Rehnußschinken aus eigener Herstellung mit Vanille-Preiselbeer-Konfitt

Involtini di melenzone Auberginenröllchen mit Mozzarellastäbchen und Ruccola gefüllt
Gambas mit Spalten von der Ananas & Frühlingszwiebeln in Currysahne

   " Vitello Tonato " gedünstetes Kalbfleisch an einer leichten Thunfischcreme
Gegrillte Lachstranchen unter der Walnusshaube auf einem Frischkäsebett

Mozzarella mit kleinen Parmatomaten, frischem Basilikum und Senf-Vinaigrette
Antipasti von Champignons, Paprika und Tomaten & Pepperoni

Involtini Al Tonno gegrillte Zucchini mit Thunfischbutter

Samtsüppchen von jungen Strauchtomaten mit Basilikum verfeinert
Schaumsüppchen von grünem Spargel mit gespießten Flußkrebsen

Großes Salatbüffet mit frischen Blattsalaten der Saison und verschiedenen Dressings

Rehrückenmedaillons unter der Kürbiskernkruste an Holunderjus
Garnelen mit würzigem Kräuter-Aioli

Tournedos vom Schweinefilet mit Büffelmozzarella & Parmatomaten gefüllt
Perlhuhnbrust im Speckmantel mit braunen Champignons in pikanter Käsesauce

Filet von der Bachforelle im Sesammantel an Tomaten-Paprika-Pesto

zu allen Gerichten servieren wir:
Bandnudeln, Röstitaler & mediterrane Kartöffelchen

       
Creme Karamell mit Bourbon-Vanille verfeinert

Tessiner " Schmandtorte " mit fruchtigem Erdbeermark
 " Tiramisu " eine italienische Spezialität aus Mascarpone, Löffelbiskuit und Kakao

Brüsseler Schokoladencreme mit Scheiben von der Banane
Kirschkompott unter Madagaskar-Vanilleschaum

Bunte Eissorten mit verschiedenen Saucen, Butterkrokant und Mandelsplittern
       
 pro Person 33,00 €

 ( nicht aktionsfähig )

Frühlingsbuffet
Hackstucks


