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Vorspeisen
Cocktail von frischen Fruchtsaften ( wahlweise mit Sekt )

Vorspeisen
Mosaik von norwegischem Rauch- und Gravedlachs mit Honig-Dillsauce
[talienischer Landschinken mit Schiffchen von der Candaloupe Melone
Hackfleischballchen mit bunter Gemiiseauswahl
Mozzarellascheiben mit kleinen Kirschtomaten, frischem Basilikum und Senf-Vinaigrette
Antipasti von Champignons, Paprika und Tomaten & Pepperoni
Medaillons von der Truthahnbrust mit frischen Friichten der Saison

Suppen
Créme von jungen Parmatomaten mit Krautersahne
Pfifferlingstippchen mit gerdsteten Brotstreifen und frittiertem Ruccola

Salate
GroB3es Salatbuffet mit frischen Blattsalaten der Saison und verschiedenen Dressings

Hauptgerichte
Roastbeef im Ganzen gebraten unter der Krauter-Knoblauchkruste
Perlhuhnbrustfilet im Speckkleid in einer feurigen Pfeffersauce
Schweinefiletschnitzelchen mit feinen Wiesenchampignons in Krauterrahm
Chicken Nuggets mit sti3-saurer Sauce
Gebratene Rotbarschfilets auf mediterranem Pfannengemiise

zu allen Gerichten servieren wir: Hausgemachte Bandnudeln, Pommes frites, Rostitaler & Gemuseauswahl

Dessert
Bunter Obstsalat mit Mascaponecreme
Grtiner & roter Wackelpeter mit Vanillesauce
Briisseler Schokoladencreme mit Bananenscheibchen & Krokantsplittern
Vanillecreme mit fruchtigem Kirschkompott
verschiedene Eissorten im Hornchen mit Smarties

inkl. Getranke
Rot- & WeiBwein, Pils, Alt, Mineralwasser, Cola, Sprite, Fanta & Apfelsaft

pro Person 33,- €
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Hotel - Restaurant

ZUM HACKSTUCK
oo ln: FEptarer 2 Ao

Tel. (02324) 9066-0 - Fax (02324) 9066-55
Hacksttickstr. 123 - 45527 Hattingen
www.hackstueck.de - info@hackstueck.de



